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Nuovo Cilento SCARL

Loc. Ortale, 84070 San Mauro Cilento (Sa)
Tel. +39 0974 903239

email: info@nuovocilento.it

Segreteria Organizzativa:

Giuseppe Cilento 3484143660, cilentog@gmail.com
Angelo Napoliello 3384633049, angelonapoliello@libero.it
Per il pernottamento contattare:

Elio D'Agosto 3473091023, eliodagosto@gmail.com

www.nuovocilento.it

GRUPPO

PIERHLISI

INNOVATORI R PASSIONE

= HYIMAC!
ELLISPEDO

BONADDIO

Produzione Articoli in Gomma

# AXFLOw

SIACR=RA

QUARTA EDIZIONE

N
D
o
Q
IS}
1S
o
°
2
o




tecnolivo Cilento

Special per la collina e la montagna

IV Edizione straordinaria
Tecnologie innovative in olivicoltura e in frantoio

PROGRAMMA

Domenica 1 ottobre
GIORNATADELLEMACCHINEINNOVATIVE

Ore10.00
Coordinamento lavori AlferioRomito
-PROVEIN CAMPOdiPROTOTIPI
presso Azienda Passaro Vincenzo, contrada Pieta di OGLIASTRO MARINA
- TRATTORERADIOCOMANDATO HYMACH CON SCUOTITORE SPEDO
- SCUOTITORE SEMOVENTE SPEDO FRUIPICK S
- POTATRICE YUMAR DIAGRICOLANOCESE
- ROLLER CRIMPER (RULLO ABBATTIERBAPER LA COLLINA) DIZUCCOTTI EREA
- RULLORACCOGLIOLIVEBONADDIO MICHELANGELO

Ore13.30
Buffet pressoRistorante “Al Frantoio” (con prenotazione)
Novita: Pane al Paté diolive, gelato all'olio extra novello e olive Salelle Ammaccate della Gelateria Crivella

Ore16.00
presso frantoio Cooperativa Nuovo Cilento SAN MAURO CILENTO (SA)
SALUTIdel Prof. Mimmo Pontillo vicepresidente Slow Food Campania
ATTIVITA DIMOSTRATIVE COOP NUOVO CILENTO Campagna 2017
Giuseppe Cilento, Angelo Napoliello
Il Prof. GIUSEPPE CELANO di UNISA presenta un progetto di IMPIANTO DI COMPOSTAGGIO collegato al
frantoio.
ANALIZZATORE DIACRON per frantoio
LEAZIENDE DELLA PROVA DICAMPO INCONTRANO AGRICOLTORIETECNICI

Conclusioni

-Angelo Carucci, direttore CIA Salerno

-Maria Grazia Gargiulo diLegacoop

- Dott. Luciano D'Aponte, Regione Campania Servizidi sviluppo perla Viticolturae I'Olivicoltura

Ore20.00
Serataal Ristorante “Al Frantoio” (con prenotazione)
Novita: Pane al Paté diolive, gelato all'olio extra novello e olive Salelle Ammaccate della Gelateria Crivella

Lunedi 2 —ottobre
GIORNATADEL FRANTOIO

Ore10.00

Coordinamento lavori AngeloNapoliello

area adiacente frantoio Cooperativa Nuovo Cilento SAN MAURO CILENTO (SA)
-PROVE DI CAMPO DEIPROTOTIPI DEDICATE ALLE SCUOLE E AGLIENTI
-ANALIZZATORE AXFLOW metodo NIR perolive, sansa, paté, olio
-ANALIZZATOREDIACRON per frantoio con TIZIANA PALLINI

Ore13.30
Buffet presso Ristorante “Al Frantoio” (con prenotazione)
Novita: Pane al Paté diolive, gelato all'olio extra novello e olive Salelle Ammaccate della Gelateria Crivella

Ore16.00
INAUGURAZIONE PROTOREATTORE e FRANGITORE PROGRAMMARBILE DELLA PIERALISI

per una nuova era della gramolazione: prototipo con prove di MOLITURA OLIVE, coordinate da tecnici della
PIERALISI

A) LANUOVAERA dellaGRAMOLAZIONE della LAPASTAdelle OLIVE
conIng.BENIAMINO TRIPODI e ing. GIACOMO LATERZA della PIERALISI
ANALIZZATORE AXFLOW metodo NIR per olive, sansa, paté, olio con PAOLO GRIFFANTI

Conclusioni

-Raffaele Amore, presidente CIA Benevento

-Giuseppe Gorga, dirigente regionale UOD 19 Salerno

-Mario Catalano, presidente Regionale diLegacoop

- Corrado Martinangelo, expert politiche agroalimentariltalia— UE

Ore20.00

Serataal Ristorante “AlFrantoio” (con prenotazione)
Novita: Pane al Paté diolive, gelato all’olio extra novello
eolive Salelle Ammaccate della Gelateria Crivella
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